
 

ENTRADAS 
TEMPO - (20 à 40 minutos) 

BATATA FRITA                               ​ 40 
Acompanha molho especial (maionese, barbecue, mel e 
especiarias). 
 

BATATA FRITA COM RUB               46        
Batata frita temperada com Dry Rub da casa tempero a 
seco levemente picante! Acompanha molho especial. 

MANDIOCA FRITA                        46       
Acompanha molho especial. 

FRIED MOZZARELLA STICKS       65 
Muçarela palito empanado e frita. Acompanha molho 
pomodoro da casa. 
 
PUMPKIN CHEEK                             50 
Bolinho de abóbora recheado com bochecha defumada e 
desfiada. Acompanha molho especial. 
 
BOLINHO VACA ATOLADA            55 
Bolinho frito de mandioca, recheado de carne bovina 
defumada no Smoker e desfiada. Acompanha molho 
especial. 
 
LINGUIÇA FINA TORO NEGRO     60 
Linguiça fina artesanal feita com carne suína temperada com 
especiarias. (contém erva doce), receita exclusiva Toro Negro 
servida como aperitivo. 
 

PANCETA TORO NEGRO                 60 
Barriga de porco à pururuca..  
Acompanha molho apimentado de goiabada . 
 
    *Acompanha molho especial • maionese,  

barbecue, mel e especiarias 

 

 

 

 

 
 

 

 
 
 

ESPECIALIDADES 
TEMPO DA CARNE - (35 à 55 minutos)  

SKIRT STEAK GRILLED               130 
O skirt steak é um corte mais conhecido nos Estados Unidos e 
nos nossos vizinhos Uruguai e Argentina, onde é chamado de 
entraña. De sabor único e maciez inigualável. Servido grelhado 

RIBEYE STEAK - BIFE ANCHO 
Contrafilé bovino, gordura interna e excelente 
marmoreio. Acompanha: farofa e Vinagrete. 

                                                  INDIVIDUAL 300g        154 
                                       COMPARTILHADO 600g         275 
 
NEW YORK STEAK - BIFE DE CHORIZO   
Miolo do contrafilé bovino, corte nobre. Acompanha:   
Farofa e Vinagrete. 
                                                  INDIVIDUAL 300g        128                      

COMPARTILHADO 600g        210 
 

RUMP CAP - PICANHA   
Corte tradicional brasileiro, da região lombar do boi, de 
carne macia e alta capa de gordura. Acompanha:   Farofa 
e Vinagrete. 

                                                  MEIA        279                      

 
LOIN TOP SIRLOIN - BOMBOM DE ALCATRA   
Baby Beef, corte nobre de alcatra com baixo teor de 
gordura, maciez e sabor diferenciado. Acompanha:   
Farofa e Vinagrete. 
                                                  INDIVIDUAL 300g        114                      

COMPARTILHADO 600g        194 
 

ASSADO DE TIRA                         185 
Corte especial da costela do dianteiro super premium 
Acompanha:   Farofa e Vinagrete. 
 

 
CARRÉ DE CORDEIRO DA 
PATAGÔNIA                                    398 
Carré de cordeiro Simunovic, também conhecido como 
french rack, retirado do lombo do cordeiro. Da Patagônia 
chilena, é indicado para quem gosta de carnes com sabor 
marcante. 
 
 
 
 
 



 

AMERICAN BARBECUE 
(35 à 55 minutos) 

 
BRISKET 
Peito bovino defumado (300g). Acompanha: 
Salada de batata e coleslaw.(ATENÇÃO) Não 
aceitaremos devolução ou troca por picância. 

 
98 

 
PORK RIBS AND FRIES 156 
Costelinha suína defumada (950g a 1,2Kg Inteira), 
servida com batata frita (250g). 

 
 

 

 

ACOMPANHAMENTOS 
 

SALADA ORGÂNICA                        30 
Mix de folhas e legumes frescos do dia.​    
ARROZ BRANCO​   22 

 
 

VINAGRETE​  24 
FAROFA DE BACON         ​   22 
COLESLAW         ​   15 
Salada clássica americana com repolhos roxo e  
branco, maionese e vinagre. 
 

POTATO SALAD         ​   22 
Salada de batata americana temperada com maionese, 
mostarda, vinagre, cebola e bacon.. 
 

PÃO COUVERT                                  10 
Pão couvert para acompanhamento (Na Brasa) 
 
PALMITO PUPUNHA NA BRASA    52 
Palmito pupunha assado na casca à moda Toro Negro 
(com azeite e flor de sal). 

 

 

 
 

 
BURGERS  

 

TORO AUSTIN​  
Burger (de 150g) direto da brasa, pão de brioche selado com 
manteiga artesanal, queijo cheddar, molho especial e maionese 
da casa. 

                              sem bacon •     38 I  com bacon •     43 
 
TORO DALLAS​  
Burger (2x de 150g) direto da brasa, pão de brioche selado com 
manteiga artesanal, queijo cheddar, molho especial e maionese 
da casa. 

                             sem bacon •     48 I  com bacon •     53 
 
TORO TEXAS​  
Burger (3x de 150g) direto da brasa, pão de brioche selado com 
manteiga artesanal, queijo cheddar, molho especial e maionese 
da casa. 

                   sem bacon •     58 I  com bacon •     63 
 
 

EXTRAS 
 

+ picles   •    3 
+ jalapeño   •     3 

+ salada   •    3  
 
 

 

SOBREMESA 
TEMPO - (20 à 40 minutos) 

TORTA DE MAÇÃ                             36 
Torta de maçã desconstruída com sorvete da casa. 
 
BROWNIE                                          40 
Brownie de chocolate com sorvete da casa. 
 

 

 

 

 

 



 
 
 
 

SOFT DRINKS 

​  
 

  
ÁGUA MINERAL 300ML                       10  

ÁGUA COM GÁS 300ML​                      10  

ÁGUA TÖNICA 350ML​                       10  

CITRUS 350ML​             10 
CITRUS ZERO 350ML                           10 
REFRIGERANTES 350ML                     10 

Coca-Cola 
Coca-Cola Zero 

Fanta Laranja 
Fanta Uva 

 

SUCOS                                                       12 
                                                        Laranja          

Uva 

PINK LEMONADE                                   14 
  Blueberry e Limão  

                                                Morango e Cranberry          
Maracujá e Pêssego 

SODA ITALIANA                                     12 
Soda Melancia e Romã  

    Soda Abacaxi com Siciliano  
Soda Kiwi c/ Maçã Verde  
Soda Morango e Toranja 

Soda Tangerina e Pêssego 

CHÁ PRETO GELADO                            12 
Pêssego 
  Limão  

 
CAFÉ TORO NEGRO​                        6 
 
 

 

 

 

 
 

CERVEJAS 
 

 

STELLA – LONG NECK                                                                16                

STELLA GOLD  – LONG NECK                                         18                

HEINEKEN ZERO – LONG NECK              18          

 

 
DRINKS DA CASA 

 
 
DRINK DO BARMAN​           50 
Abuse da criatividade de nosso barman 

GODFATHER 
                                                                          MARK TWAIN 
                                                                            FITZGERALD 

 

APEROL SPRITZ                                   45 
Aperol, prosecco, laranja e água com gás. 

NEGRONI                                               50 
Gin, blend de vermute, campari e bitter de laranja. 
 

CAMPARI SPRITZ​                    30 
Campari, prosecco, laranja. 
 

GIN TÔNICA - ESCOLHA O SABOR​  45 
 

JACK - DRINKS​ 45 
JACK & COKE 

JACK APPLE & TONIC 
JACK LEMONADE 

MARACUJACK 
 

​ JAMESON SALTED CARAMEL         40 
Whiskey Jameson, hortelã, suco de limão, xarope de caramelo 

salgado e água com gás. 
 

BLOODY MARY                                   45 
Vodca Absolut, limão-taiti, suco de tomate, molho de 
pimenta, molho inglês, sal. 
 

MOSCOW MULE                                  45 
Vodca Absolut, suco de limão, xarope de açúcar, espuma de 
gengibre. 
 

CAIPIRINHA - (CONSULTE A FRUTA)          
 

ABSOLUT 
CACHAÇA 

SAKE 

JACK DANIELS - DOSE (CONSULTE) 

          
 
 



 

🥩 TORO NEGRO STEAKHOUSE 🥩 

Carnes In Natura – Cortes Selecionados para você levar 

Trabalhamos com carnes de procedência certificada, maturadas e selecionadas para garantir 
maciez, sabor e suculência incomparáveis. 

 

🥩 Cortes Bovinos 

Picanha Premium​
 Corte nobre, macio e suculento, com capa de gordura uniforme. 

Ancho (Entrecôte)​
 Corte dianteiro marmorizado, extremamente saboroso e macio. 

Chorizo (Contrafilé)​
 Corte clássico argentino, com gordura lateral que intensifica o sabor. 

Fralda Red​
 Corte fibroso e suculento, excelente para churrasco e preparo rápido. 

Assado de Tiras​
 Ideal para preparo lento, extremamente saboroso e suculento. 

Carpaccio de Lagarto​
 Lâminas finíssimas de carne selecionada, ideal para preparo frio e sofisticado. 

 

🐑 Cordeiro 

Carré de Cordeiro da patagônia​
 Carré de cordeiro Simunovic, também conhecido como french rack, retirado do lombo     
do cordeiro. Da Patagônia chilena, é indicado para quem gosta de carnes com sabor 
marcante. 

Especial 

Linguiça​
 Produção selecionada, tempero equilibrado e sabor marcante.​
 



 

 
Little Texas do Interior Paulista 

O Toro Negro SteakHouse é um ponto turístico gastronômico do interior de 
São Paulo e já com reconhecimento nacional.​

Fundado em 2018, em Bragança Paulista, o restaurante se destaca pela 
variedade e qualidade da carne, e por toda a ambientação que transporta os 
clientes para o Texas, uma das maiores referências do mundo em churrasco. 

 

 🥩 O conceito do Toro Negro sobre o “tempo da carne”🥩 
O Toro Negro entende o tempo da carne como um valor: não se trata apenas de grelhar, 

mas de respeitar o ritmo natural da carne, sem acelerar o processo, para que cada 
corte chegue à mesa com sua máxima expressão de sabor e qualidade. 

 

Carnes In Natura – Cortes Selecionados para você levar 

Trabalhamos com carnes de procedência certificada, maturadas e selecionadas 
para garantir maciez, sabor e suculência incomparáveis. 
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